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UNDERLAG 1(2)

Underlag for riskklassificering av livsmedelsanlaggning

Uppgifter om livsmedelsforetagaren

Foretagets, foreningens, namndens namn, personnamn (vid enskild firma) Organisationsnummer
Postadress Postnummer och ort

Kontaktperson Telefon Mobiltelefon

E-postadress

Uppgifterna avser anlaggningen

Lokalens/anlaggningens namn Livsmedelsanlaggningens besdksadress

Konsumentgrupper — underlag for riskklassning

Verksamheten producerar livsmedel till kénslig konsumentgrupp/kénsliga konsumentgrupper.

Med kanslig konsumentgrupp menas: Barn under fem ar, personer med nedsatt immunforsvar ex. gravida, patienter pa |:| Ja |:| Nej
sjukhus, personer pa aldreboende, personer med livsmedelsrelaterad allergi.

Hantering/beredning — underlag for riskklassning

Markera med kryss vilken typ/vilka typer av hantering som kommer att ske i anléggningen.

Hogrisk

Mellanrisk

pizza med kottfars, stekning av hamburgare

Tillagning av ratter fran ratt kott eller ratt fijaderfs, t ex grillning av kyckling,

Tillagning av fiskratter, tillverkning av sushi, bitning av fisk,
paketering av fisk

Nedkylning efter tillagning

Tillagning av ratter som innehaller &gg/mjolk (pastoriserad), t ex paj,
pannkakor, vafflor

Groddning

Beredning av sallad/pastasallad/smérgasar

Tillverkning av hel eller halvkonserver

Tillverkning av graddtartor/bakelser/smorgastartor

Tillverkning av mj6lkprodukter fran opastériserad mjolk

Tillagning av vegetariska ratter samt kokning av pasta/ris/potatis

Tillverkning av kalvdans, pannkakor, ostkaka fran opastériserad mjolk

Varmhalining (med efterféljande servering eller transport av varmhélina
livsmedel)

Pastorisering

Ateruppvarmning med efterféljande servering

Tillverkning av vacuumpackad gravad/rokt fisk

Varma férbehandlade produkter t ex hamburgare, korv, kéttbullar

Slakt

Delning av ost, skivning av charkprodukter

Oooo oigoo 0| d

Annat:

Tillverkning av mjélkprodukter fr&n pastériserad mjolk

Beredning/styckning/malning av ratt kott/ratt fiaderfa, t ex marinering av
kott, malning av kottfars

Forpackning av gronsaker i modifierad atmosfar

OO ogooog oigOono o) d

Annat:

risk

«Q

Mycket lag risk

Transport av kylvaror/kyld mat

Transport av frysvaror/fryst mat

Forsaljning/forvaring av kylda livsmedel

Forsaljning/forvaring av frysta livsmedel

Forsaljning av mjukglass/kulglass

Forsaljning av godis/snacks/forpackad glass

Upptining

Forsaljning/forvaring av frukt/gronsaker

Tillverkning/forpackning av sylt/saft/marmelad

Bakning av matbréd och kakor

Tillverkning/forpackning av kosttillskott

Forsaljning av kosttillskott etc

Infrysning och/eller blanchering av bar/frukt/gronsaker

Uppvéarmning av frysta, fardiga ratter t ex paj, pizza, lasagne

Infrysning av ratt kott/ratt fiaderfa/ra fisk

Tvattning av potatis, férpackning av frukt/gronsaker

I

Annat:

OooOoooooOo

Annat:
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Personuppgifterna registreras och sparas i Vastra Malardalens Myndighetsférbunds dataregister enligt dataskyddsférordningen. For ytterligare information om hur Véastra

Malardalens Myndighetsférbund behandlar dina personuppgifter se Arboga kommuns eller Kungsors kommuns webbplats.
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Konsumenter/portioner per dag (pa
arsbasis):
ex restaurang, café, skola/forskola

Antal sysselsatta (arsarbetskrafter):
ex butik, grossist, lager. Om manuell
delikatess/chark — ange antal
arsarbetskrafter for denna verksamhet

Ton utgdende produkt per ar:
ex produktionsanlaggning for kétt, fisk,
glass, brod, sylt samt aggpackerier

Ton mottagen mjélk per ar:
ex mjolk och mjolkprduktanlaggning,
inkl. osttillverkning

[1<25

Ll<1

Ll<1

[1<10

[]>25-80 [1>1-2 []>1-3 []>10-30

[ ]>80-250 [1>2-3 [1>3-10 [1>30-100

[ 1> 250-2500 [1>3-10 [ ]>10-100 [ ]>100-1 000
1> 2500 -25 000 [1>10-30 [ ]>100-1000 []>1000-10 000
1> 25000 - 250 000 []>30 [1>1000-10000 1> 10000 - 100 000
1> 250000 []>10000 ] > 100000

Mérkning/Information mot kund/gast — underlag for riskklassning

|:| Utformar markning samt méarker/forpackar livsmedel (t ex butik med egen tillverkning av ex matlador, importér som Gversatter markning)

[

Utformar markning men marker/férpackar inte (t ex huvudkontor, importdr som tar in fardigmarkta livsmedel)

[

Utformar inte markning men marker/forpackar livsmedel (t ex livsmedelsforetagare som tillverkar livsmedel men far fardigt markningsunderlag fran
huvudkontor, ex for grillad kyckling, legotillverkning av livsmedel, butik med egen tillverkning men med centralt styrd mérkning)

[

Utformar presentation men marker/forpackar inte livsmedel (t ex fristdende restaurang, cateringverksamhet, férskolor med egen matsedel)

[

framtagen matsedel.

Utformar inte presentation och marker/férpackar inte livsmedel (t ex franchiserestaurang, butik med enbart forpackade livsmedel, skola med centralt

Underskrift

Datum

Namnfértydligande

Underskrift
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